MENU DU 02/02 AU 06/02/2026 
LE MENU EST SUSCEPTIBLE D’ETRE MODIFIE SUIVANT APPROVISIONNEMENT DES FOURNISSEURS
	
	Entrée
	Plat principal
	Laitage  Dessert
	Fruits Dessert

	Lundi


	Mousse de canard

  Terrine de campagne
Vermicelle
	Cordon bleu
Croustillant fromagé
Haricots beurre
Choux fleurs persillés
	Yaourt local
	Clémentine

	Mardi


	Crêpes au jambon
Crêpes au champignon

	Feuille de brick à la dinde
Salade

	Vache qui rit bio
	Pan cakes maison
Crêpe choco noisette

	Mercredi


	Carottes râpées
Salade composée
	Calamar persillé
Colin sauce citron

Riz
	Brie
	Poire


	Jeudi


	Céleri rémoulade
Pomelos

Salade composée
	Pates protéinée aux poireaux et carottes
Salade
	Fromage blanc bio et local à la fraise
	Biscuit


	Vendredi


	Avocat à la crevette
Tzatzicki et son toast

Salade composée
	Sauté de veau sauce moutarde                    Coeur de merlu
Semoule


	Tome de vache bio et local
	Pomme au four
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