MENU DU 16/02 AU 20/02/2026 
LE MENU EST SUSCEPTIBLE D’ETRE MODIFIE SUIVANT APPROVISIONNEMENT DES FOURNISSEURS
	
	Entrée
	Plat principal
	Laitage  Dessert
	Fruits Dessert

	Lundi


	Wrap de crudité
Choux blanc aux dés de brebis
Salade composée
	Sauté de dinde aux champignons
Blé bio pilaf
Carottes au curry
	Tome de vache bio et local
	Panna cotta coulis fraise

	Mardi


	Vermicelle
Cake aux légumes et chèvre
Salade de céréales

	Fève a la tomate
Galette de falafel farci au cheddar

Poêlée de légumes
Choux fleurs
	Fromage blanc
	Poire au sirop maison

	Mercredi


	Salade de choux de Bruxelles aux noisettes
Carottes râpées
	Filet de Hoki au curcuma
Riz
Haricots mange-tout
	Fromage frais bio
	Orange


	Jeudi


	Haricots verts mimosa
 Poireaux vinaigrette
Veloute de légumes
	Hampe de bœuf sauce au bleu
Epinards gratiné    Brocolis poêlés
	Yaourt à boire
	Fruit


	Vendredi


	Samoussa
Nems
Rouleau de printemps
	Porc au caramel
Crevette sauce aigre douce

Spaghettis
Légumes sautés
	kiri
	Beignet aux pommes
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